
Diagramme des plus Parc 
Dindons et produits transformés de dindons« Produit du Parc naturel 
régional Périgord-Limousin » 
 
 
 
Achetés à 42 jours (6 semaines) 
Races rustique et fermière du Sud-Ouest :  
Bronzée, Noire Bétina et JX 
 
 
 
 
 
Période de transition 
8 jours 
 
 
Parcours herbeux ou de chaume ombragé 
70 jours (10 semaines) minimum 
 
 
 
Finition en bâtiment ouvert sur litière paille 
 ou copeaux 
28 jours (4 semaines) 
 
 
Abattage/découpe à 180 jours minimum 
 
 
 
 
 
 
Circuits de vente 
- Marchés de producteurs de Pays du territoire 
- A la ferme 
- boutique de producteurs de Varaignes 
 crée par les éleveurs 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Schéma de vie classique du produit Les « plus » producteurs 

DIMENSION HUMAINE  TERRITOIRE   

Dans un cadre de qualité 
Information du public sur le produit et sur 

les valeurs liées à la marque 

ENVIRONNEMENT PRESERVE  ET 
VALORISE 

Circuits courts privilégiés 
Abattoirs conformes à leur forme de vente 

 

Animaux élevés, abattus sur le territoire du 
Parc 

Exploitation avec 85% de SAU sur le 
territoire du Parc  

Les aliments de démarrage, transition et 
finition sont composés uniquement de 
végétaux, minéraux et vitamines 
prioritairement issus du territoire du Parc 

Races rustiques régionales de production 
fermière 

 

Races rustiques de production fermière 
Les lots par bâtiments ne doivent pas dépasser 

500 
Surface minimum de parcours de 6 m2 par 

animal 
Durée minimum d’élevage de 180 jours. 
Les aliments de démarrage, transition et 
finition sont composés uniquement de 
végétaux, minéraux et vitamines 
prioritairement issus du territoire du Parc 

Abords de l’exploitation propre, intégration 
des pratiques environnementales innovantes 

mises en place par les organismes de 
développement agricoles. Diagnostic 

biodiversité 

Affiche dans les points de vente 
indiquant la provenance 


